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THEMEN

1

REZEPTE FUR
VEGANEN GENUSS

KLASSIKER NEU INTERPRETIERT

2

WELCHE BEDEUTUNG
HAT VEGANES BACKEN?

INTERVIEW MIT THOMAS BACKENSTOS,
BETRIEBSBERATER DES BIV SUDWEST

3

MACHT DEN VEGANEN
KAFFEEKLATSCH PERFEKT

FAIRER KAFFEE UND PFLANZLICHE
MILCHALTERNATIVEN IN BARISTA-QUALITAT

Alle Angaben in dieser Broschiire ohne Gewahr.
Druckfehler und Irrtiimer vorbehalten.
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Viele weitere
Rezepte nden
Sie hier:
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Fur ein Schmttenblecl’n
mit 12 Schnecken )

1.20049.. Hefeterg mlttelschwer auf
25.x48 em aggsrollén und’
lelcht anfrleren T -;‘

3509...-
100 g ..

Aufarbeitung

48 cm Teiglange in 12 Stiicke a 4 cm
schneiden. 60 x 20er Blech mit.Papier
auslegen und je 6 Stuck pro Reihe
einlegen. 2/3 Gare mit Hafermilch be-
streichen und geschrotete Kiirbiskerne

aufstreuen. Sberakae i ST
' 150.... Marzipan MO mit

Backtemperatur190 °C 75 g.-.Margarine, vegan und
Backzeit:ca. 20 Min. Kerntemp. 95 °C 50 g...Zucker verreiben
29g....Salz

Nach dem Backen aus Puderzucker
und Zitronensaft Glasur herstellen
und sofort aufstreichen oder mit
Puderzucker abstauben.

50 g...ALPRO Barista Haferdrink
(Art.-Nr.: 791336) und

25g...Weizenmehl Type 550
untermischen
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THOMAS BACKENSTDSs ist tiber
schaubar, denn der groR3te Teil des
Aufwands liegt in der Anpassung von
Rezepten und der Suche nach geeigne
n.ten veganen Zutaten. In der Backerei ist
oft schon der grof3te Teil der Zutaten fur
vegane Rezepte ohnehin vorhanden und
mittlerweile gibt es viele Lieferanten, die
eine Vielzahl von veganen Alternativen

THOMAS BACKENSTGSnerell istdie 2P eten

vegane Erndhrung nur eine von vielen ~ Die Anpassung der Rezepte erfordert
speziellen Erndhrungsformen, die es heuteEXPerimentieren und méglicherweise

gibt. Grundsétzlich geht es um ein iberge @uch die Anpassung von Techniken, um
ordnetes Thema, namlich eine bewusste tierische Produkte zu ersetzen. Wenn das
und nachhaltige Erndhrung, bei der auch Béckerei-Personal nicht mit der H(_arstel
Aspekte wie CEFuRabdruck und Klima lung veganer Bacl_<v_varen vertraut ist, I_<ann
wandel eine Rolle spielen. Das Angebot Schulung und Training erforderlich sein, um
von veganen Backwaren und Snacks kannsicherzustglleq, dass die neuen Rezepte und
also eine breitere Kundengruppe anspre ~ Prozesse richtig umgesetzt werden.

chen und neue Kund:innen gewinnen. -
Présenz von veganen Optionen erwei
das Sortiment einer Béckerei. Es ermdg

licht Kund:innen, die aus ethischen-Griir u?
den, aus gesundheitlichen Uberlegungkl

oder aufgrund von Allergien eine vegane )
Erndhrung bevorzugen, eine groRere THOMAS BACKENSTBI8e ansprechen

Auswahl an Produkten zu haben. de Présentation ist entscheidend. Attraktiv *
gestaltete Displays und Verpackungen im '

Laden wecken das Interesse der Kund:innen -
und laden zum Ausprobieren ein. Achten 3
Sie immer auf eine klare Kennzeichnung

der veganen Produkte. Zeigen Sie, dass

Ihre Backerei eine Vielfalt an Optionen

anbietet und auf die Bedirfnisse un
terschiedlicher Ernéhrungspraferenzen

eingeht. Nur sollte man den Bogen hierbei

nicht Uberspannen, ein grines Blatt auf

dem Preisschild reicht aus. Auch verkaufs
fordernde Maf3nahmen wie Verkostungen, %
Sonderaktionen oder das Hervorheben

von veganen Produkten in Werbemateria

lien kurbeln den Absatz an.

Die Lebensmittelbranche verandert sich
standig und die Integration von veganen
Produkten spiegelt aktuelle Markttrends
und Verbrauchervorlieben wider. Backe
reien, die auf diese Trends reagieren und
innovative vegane Produkte anbieten,
kénnen sich als modern und kundenerien
tiert positionieren.
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Auch lecker mit
veganer Fettglasur

Callebaut Dunkle Fettglasur
mit hohem Kakaoanteil 10 kg

Art.-Nr.: 371492
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Walter Rodonform
@ 24 cm
Art.-Nr.: 880026
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WMF Kaffeevollautomat 1100 S i

fur eine empfohlene durchschnittliche _ FlS
Tagesleistung von 80 Tassen

Art.-Nr.: 898386 (1 Miihle)

mit 1 oder 2 Mihlen — professionelle
e PRODUKTEM

Ka eequalitat im kompakten Design
- O

BAKO-line Pro mischer SM 32 BAKO-line Thermo-Quick Duo
kleine Mengen bis 6 | Teig oder zwei verschiedene Kuvertiren
24 kg Masse fix gemixt perfekt temperiert

Art.-Nr.: 821236 Art.-Nr.: 885120



BAKO-line Sahneklimaschrank SKS 64

mit innovativem Umluftsystem, das die
Verhautung oder Austrocknung der
Ware verhindert

Art.-Nr.: 888693




MIT DEM CUNA PFANDSYSTEM:

(
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MEHRWEG MIT SYSTEM

MACHEN siE
JETZTMITI

Seit 2023 gilt das Mehrweggebot
— jetzt einsteigen und konform sein

0 ‘eSh bl om-| ruo "|-m7o0u|F btb-t;
zzgl. gesetzliche Mehrwertsteuer

e Vernbarng it ohgy 1T | BECHER UND BOWLS |
(exklusive Vereinbarung mit BAKO) EECLIERIDNPIEOV/E
inkl. Deckel ohne Vorauszahlung
starten )

:8bOt; ome(vd Tm7 - uiviuluce]: Weitere Infos unter
Schnelle Lieferung www.cunaproducts.de
Inkl. umfangreichem POS Material

boJO-vb;u|; uo7th]|;

Made in Germany bm oor;u-Zom Ib]|



